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KVALITETS- OCH
LIVSMEDELSSAKERHETSPOLICY 2026

Den hér kvalitetspolicyn satter upp riktlinjer for att sékerstalla att allt kvalitetsarbete hos
Bosphorus matkluster gar i linje med ledningens intentioner att bedriva en hallbar
verksamhet. Policyn kommuniceras internt och utat och uppdateras framst vid arsskiftet.

Bosphorus Matkluster har tillagat farsk mat fran grunden i 6ver 20 ar och vart fokus ligger
pa kvalitet, innovation och att na en bred malgrupp.

Produkterna saljs av aterforsaljare i manuella delidiskar, livsmedelsbutiker, matautomater,
personalmatsalar och mer dartill. Ett segment som véxer alltmer i var verksamhet ar att
producera mat till andra aktérer under deras varumarken eller i samarbeten.

Tillagning och paketering sker i egen klimatsmart livsmedelsanlaggning pa Lovisebergs
Industriomrade i Tumba och vi har egen logistik som levererar sa langt det &r mgjligt. Pa
det har sattet har vi tagit kontroll Gver aspekter som energiférbrukning i produktion och
minimering av utsldpp genom vélplanerade samk&rningar.

KVALITETSARBETE

Vi tar ansvar for att vara produkter uppfyller myndighets- och kundkrav och haller hog
matsdkerhet och sparbarhet genom hela kedjan. Vi fljer lagar, standarder och foreskrifter.

Vi bedriver ett systematiskt kvalitetsarbete inom livsmedelssakerhet, produktkvalitet,
ravarans ursprung och hantering, produktionens klimatavtryck, fdrpackningsmaterial och
logistik.

FOKUS PA FORTSATT UTVECKLING

Det ar av hogsta vikt for klimatpaverkan att vi borjar ténka mer i sésongsravaror. Vi vill se
mer flexibilitet och ha mdojlighet att byta ravaror efter sdsong och tillgang. Vi kan da koppla
ihop sdasongravaror med produktutvecklingen.
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KVALITETSPOLICY - redovisning indelad i verksamhetsomraden

Ravaror

Ravarans ursprung kontrolleras av oss via noggrant utvalda leverantorer, all mat
tillagas i egen livsmedelsanldaggning och vi arbetar aktivt med framtagna riktlinjer
for att forebygga halsofaror.

Krav stalls pa underleverantérer att de foljer gallande lagstiftning for sin produktion
av material och ravaror for att forebygga god livsmedelssakerhet pa vara produkter.
Det ar viktigt att inte uppférandekoder blir lidande nar det blir svarare tider for
marknaden och affarsverksamheten. De uppférandekoder (Code of conduct,
grundat pa BSCI) som vi sjalva arbetar efter ar samma krav som vi stéller pa vara
underleverantérer.

Vi har sedan tidigare riktlinjer som innebar att vi utesluter all anvéndning av GMO-
ingredienser, industriellt framstallda transfetter och smakforstarkare (sa som
glutamat).

Var malsattning ar att de ravaror vi anvander till kott- och kycklingprodukter
kommer fran en hantering vi kan sta for. Det betyder att vi arbetar aktivt for att hitta
och kdpa fran leverantorer som kan garantera en bra djurhallning.

Vi fortsatter att prioritera ndrodlade svenska ravaror inom méjliga produktomraden.
Sedan ar 2021 har vi helt gatt 6ver till att anvanda égg fran frigaende hons. Detta
inkluderar alla typer av agg som férekommer i var foradling.

Vaxtbaserade produkter har sedan starten varit stommen i vart sortiment och uppgar idag
till 85,8% av produktionen. Vegetabiliska livsmedel har en bevisat lagre klimatpaverkan
och att dessa dominerar den totala livsmedelskonsumtionen ar avgorande for att na
klimatmalen.

Vi arbetar systematiskt for att minska miljopaverkan och foljer géllande regler for att
sakerstalla hallbar och ansvarsfull produktion.

Arbetsmiljé och medarbetaransvar

Som arbetsgivare har vi ett stort ansvar att se till att alla anstéllda har en bra
arbetsmiljo, socialt saval som fysiskt. Ergonomiska aspekter ar mycket viktiga i en
miljo som kraver hart fysiskt arbete, samtidigt maste hjarnan vara alert for att kunna
sakerstalla produkternas mat- och kvalitetssékerhet.

Hoéga krav stélls pa en livsmedelsproduktion, det finns inte utrymme att missa
nagot. Vi har regelbundna avstémningar och kommunikationsprocesser med vara
medarbetare och erbjuder kontinuerlig kompetensutveckling.
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Produktion

e Vifokuserar pa hallbar elforsérjning och upp till 25% av all el vi forbrukar i var
anlaggning kommer fran solceller.

e Lopande utbildning och tréning av medarbetare sakrar tillrackliga kunskaper for att
utféra arbetsuppgifter i enlighet med rutinerna och skapar motivation till
uppmarksamhet kring livsmedelssékerhet i verksamheten. Fokus pa
livsmedelssakerhet utgor grunden i produktframstéallningen.

e Grundférutsattningarna finns pa plats och genom ett HACCP-baserat arbetssatt
identifieras, varderas och styrs relevanta risker férknippade med process, produkt,
ravaror och emballage. Sparbarhet sdkras pa alla produkter bade framat och bakat
i kedjan.

e Vihar som mal att forbattra kassationen - det har innebar att slanga sa lite som
mojligt genom battre kontroll i produktionsprocessen och noggrant beraknade
produktionssiffror som motsvarar behovet.

Forpackningar

e S3langtdetar mojligt véljer vi konsumentférpackningar gjorda av atervunnen plast
fran PET (polyetylentereftalat) for kalla ratter och till uppvarmningsbara ratter
anvander vi mikrovagsférpackningar (Polypropen) PP. Vi anvéander ocksa kartong
med PE-lining.

e Forpackningen och dess material avgor langden pa produktens hallbarhet. Lang
hallbarhet ar ett starkt krav fran vara kunder och matsvinn ar viktigt att motarbeta
och darfor ett starkt argument vid val av férpackningar.

e Amnen som dr godkénda fér anvéndning i plast i kontakt med livsmedel inom EU
far inte vara genotoxiska, carcinogena eller reproduktionstoxiska enligt EU:s
féorordning 10/2011. Vi foljer detta noggrant och som ett led i detta avvecklar vi all
plast fran Kina och Hongkong déar speciellt bensidin och auramin anilin som
fargamne har rapporterats att pa sikt kunna 6ka risken for cancer.

e Vifoljer EU-beslut och nar férandringar sker som galler var verksamhet
implementerar vi dessa. Vi har uppmarksammat EU-kommissionens férordning pa
gransvarden for hur mycket PFAS som far finnas i bland annat kétt, fisk och dgg.

Logistik

Vi arbetar metodiskt med att forbattra och samordna logistiken och justerar antalet och
frekvensen av vara koérningar. Béttre organisation och samordning gor vara transporter mer
effektiva och pa sa satt minskar vi utslappen.

Under 2026 kommer vi att investera i nya elbilar i logistikflottan.
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BEHOV AV FLEXIBILITET OCH LONSAMHETSASPEKTER

Vi vill se mer flexibilitet och ha mojlighet att byta ravaror efter sdsong och tillgang.

Pa beslutsfattarniva maste politiken inse att det ar nédvandigt med |6nsamhet for alla i
kedjan om vi ska kunna tillgodose den nationella livsmedelsstrategin som ar uppsatt av
regeringen for 2030.

Hela kedjan behover kroka arm och jobba tillsammans fér att kunna satta nyttig, god och
prisvard mat pa vara bord.

OM BOSPHORUS MATKLUSTER

| dver tva decennier har familjeféretaget Bosphorus matkluster lagat farsk fardigmat. Med
en fot i gedigen tradition och den andra i framatblick och innovation utvecklar vi produkter
till hela landets kyl- och delidiskar. Vid arsskiftet 2025-2026 forvarvades Bosphorus av
Fresh Servant Oy vilket ger stora mojligheter att véxa och utvecklas och en styrka i att
arbeta over nationella gréanser.

Foretaget har ca 70 anstallda och ledningsgruppen utgérs idag av lika andel kvinnor som
man. Under varje arbetsdag sker en produktion med upp till 10 ton ravaror som blir till
fardiga maltider och totalt under ett ar produceras ca 5 miljoner enheter.

Grundtanken ar att kvalitet ska genomsyra allt vi gor - fran produkter och personalpolicy
till samhallsansvar. Sedan flera ar stédjer vi organisationer som fokuserar pa ungdomars
halsa genom sysselsattning och bra mat.

Vara konsumenters matmedvetenhet ar nagot vi uppskattar och uppmuntrar och var vision
ar att vara det sjalvklara valet i butiken.
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