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KVALITETS- OCH
LIVSMEDELSSAKERHETSPOLICY 2025

Bosphorus matkluster har producerat farsk fardiglagad mat i 6ver 20 ar. Produkterna séljs av
aterforséljare i manuella delidiskar, livsmedelsbutiker, matautomater, personalmatsalar och
mer dartill. Ett segment som véxer alltmer i var verksamhet &r att producera till andra aktérer
under deras varumérken eller i samarbeten.

Tillagning och paketering sker i egen klimatsmart anlédggning pa Lovisebergs
Industriomrade i Tumba och vi har egen logistik som levererar 6ver hela landet. Pa det har
séttet har vi tagit kontroll 6ver aspekter som energiférbrukning i produktion och minimering
av utsldpp genom vélplanerade samkérningar.

KVALITETSARBETE
Hallbarhets- och kvalitetsaspekten finns med i alla beslut i verksamheten f6r att kunna
forbattra och justera processer.

| enlighet med lagar, standarder och foreskrifter bedriver vi ett systematiskt kvalitetsarbete
inom livsmedelssédkerhet, produktkvalitet, rdvarans ursprung och hantering, produktionens
klimatavtryck, forpackningsmaterial och logistik.

En foranderlig omvarld har stor paverkan pa livsmedelsproduktionen och tillgangen pa
ravaror. Vi arbetar proaktivt for att vara foljsamma och ta de basta besluten ur ett
hallbarhetsperspektiv trots snabbt férandrade utgangslagen.

EFFEKTIV KONTROLL OCH STYRNING

For att effektivt kunna styra och kontrollera var produktion har vi under de senaste aren
utvecklat ett eget mjukvarubaserat verktyg. Verktyget inbegriper alla processer fran
ravarans inkop, foradling, planering, provtagningar, kontroller och logistik fram till
slutkunden.
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KVALITETSPOLICY - REDOVISNING EFTER VERKSAMHETSOMRADE

Ravaror

Ravarans ursprung kontrolleras av oss via noggrant utvalda leverantorer, all mat
tillagas i egen livsmedelsanldaggning och vi arbetar aktivt med framtagna riktlinjer
for att forebygga halsofaror.

Krav stalls pa underleverantérer att de foljer gallande lagstiftning for sin produktion
av material och ravaror for att forebygga god livsmedelssakerhet pa vara produkter.
De uppférandekoder (Code of conduct, grundat pa BSCI) som vi sjalva arbetar
efter ar samma krav som vi stéller pa vara underleverantorer.

Vi har sedan tidigare riktlinjer som innebar att vi utesluter all anvéndning av GMO-
ingredienser, industriellt framstallda transfetter och smakforstarkare (sa som
glutamat).

Var malsattning ar att de ravaror vi anvander till kott- och kycklingprodukter
kommer fran en hantering vi kan sta for. Det betyder att vi arbetar aktivt for att hitta
och kdpa fran leverantorer som kan garantera en bra djurhallning.

Vi fortsatter att prioritera ndrodlade svenska ravaror inom méjliga produktomraden.
Sedan ar 2021 har vi helt gatt 6ver till att anvanda égg fran frigaende hons. Detta
inkluderar alla typer av agg som férekommer i var foradling.

Vegetabiliska livsmedel har en bevisat lagre klimatpaverkan och vaxtbaserade
produkter har sedan starten varit stommen i vart sortiment och uppgar idag till 85%
av produktionen.

Produktion

Vi fokuserar pa hallbar elforsérjning och drygt 20% av all el vi forbrukar i var
anlaggning kommer fran solceller.

Fokus pa livsmedelssakerhet utgor grunden i produktframstélliningen. Lopande
utbildning och traning av medarbetare sékrar tillrackliga kunskaper for att utféra
arbetsuppgifter i enlighet med rutinerna och skapar motivation till uppmarksamhet
kring livsmedelssakerhet i verksamheten.

Grundforutsattningarna finns pa plats och genom ett HACCP-baserat arbetssatt
identifieras, varderas och styrs relevanta risker férknippade med process, produkt,
ravaror och emballage. Sparbarhet sdkras pa alla produkter bade framat och bakat
i kedjan.

Vi har som mal att forbattra kassationen - det har innebar att slanga sa lite som
mojligt genom baéttre kontroll i produktionsprocessen och noggrant beraknade
produktionssiffror som motsvarar behovet.
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Forpackningar

e Matsvinn ar en av de storsta miljdbovarna. For att undvika merkdép och darmed
minska matsvinn satsar vi pa mindre forpackningar i en del produktserier, pa sa vis
hjalper vi konsumenten att undvika att slanga mat.

e Plast ar ett material som pa ett utmarkt vis skyddar mat och ofta en férutsattning for
den langre hallbarhet i butiksdisken som kravs av aterforséljare och marknaden
men plasten maste vara cirkular.

e Dardetar mojligt ur hallbarhetshanseende har vi ersatt plast med papperstrag.

e Vivéljer enbart forpackningar gjorda av atervunnen plast fran PET
(polyetylentereftalat) for kalla ratter och till uppvarmningsbara ratter anvander vi
mikrovagsférpackningar (Polypropen) PP.

e Viarbetar aktivt for att fa bort onédig anvandning av plast och har exempelvis valt
bort separata dressingforpackningar framfor att lagga dressing i traget tillsammans
med ratten.

Arbetsmiljé och medarbetaransvar
Som arbetsgivare har vi ett stort ansvar att se till att alla anstallda har en bra arbetsmiljo,
socialt saval som fysiskt.

Ergonomiska aspekter &r mycket viktiga i en miljo som kraver hart fysiskt arbete, samtidigt
maste hjarnan vara alert for att kunna sakerstalla produkternas mat- och kvalitetssakerhet.
Vi féljer systematiskt medarbetares halsa och védlmaende genom tata medarbetarsamtal.

Hoga krav stélls pa livsmedelsproduktion. Vi har regelbundna avstamningar och
kommunikationsprocesser for att kontrollera hur vara medarbetare upplever sin
arbetsmiljo och vilka forbattringar vi kan fortsatta arbeta med.

Logistik

Vi arbetar systematiskt med att forbattra och samordna logistiken. Vi justerar antalet och
frekvensen av vara koérningar. Béttre organisation och samordning gor vara transporter mer
effektiva och pa sa satt minskar vi utslappen.

Samhallsansvar

Sedan flera ar stodjer vi organisationer som fokuserar pa ungdomars hélsa genom
sysselsattning och bra mat, till exempel som partner till Hammarbys initiativ
Samhallsmatchen och huvudleverantor av mat till Hammarbys damer.
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FRAMATBLICK

Det ar av hogsta vikt att utvecklingen inom alla omraden av verksamheten gar raskt i en
riktning som ger ett mindre klimatavtryck. Dock &r det avgérande att ha med
|6nsamhetsaspekten for att utvecklingen ska vara hallbar. Tva exempel pa omraden som ar
centrala for detta ar ravaror och férpackningar dar vi har foljande 6nskemal:
e Vivill se mer flexibilitet och ha méjlighet att byta ravaror efter sdsong och tillgang.
e Vivill kunna anvanda forpackningsmaterial som ar bra ur bdde matsakerhets- saval
som klimathdnseende.

Malsattning att marka produkter med klimatavtryck

Arbetet med att bygga en egen databas for att kunna f6lja klimatpaverkan fran fastigheten,
produktionsprocesser och logistik ner till varje enskild produkt fortgar. Malsattningen ar att
kunna marka produkter for att underlatta for konsumenten att valja klimatsmart.

OM BOSPHORUS MATKLUSTER

Bosphorus matkluster ar ett familjeféretag med rotter i gedigen tradition och med blicken
framat pa innovation, konsumentbeteende och trender.

Foretaget har ca 60 anstéllda och ledningsgruppen utgérs idag av lika andel kvinnor som
man. Under varje arbetsdag sker en produktion med upp till 8 ton ravaror som blir till
fardiga maltider och totalt under ett ar produceras drygt 4 miljoner enheter.

Grundtanken ar att kvalitet ska genomsyra allt vi gor; fran produkter och personalpolicy till
samhallsansvar. Vara konsumenters matmedvetenhet &r nagot vi uppskattar och
uppmuntrar och var vision ar att vara det sjalvklara valet i butiken.

Malsattningen med den hér kvalitetspolicyn &r att sékerstélla att allt kvalitetsarbete hos
Bosphorus matkluster gar i linje med ledningens intentioner att bedriva en hallbar
verksamhet. Policyn kommuniceras internt och externt och uppdateras arligen.
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